
DEGUSTAZIONE DELLO CHEFDEGUSTAZIONE DELLO CHEF
(MINIMO PER DUE PERSONE)(MINIMO PER DUE PERSONE)

8 portate di mare
calice di vino, acqua e caffè

60

“Ogni piatto che vi presentiamo
nasce dalla passione per la cucina
e dal rispetto per le materie prime.

Lasciatevi guidare dai sapori,
scegliete con il cuore.”

A CURA DELLO CHEF

Benito Mallamaci
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LA NOSTRA DEGUSTAZIONE
(1, 3, 4, 5, 6, 8, 9)

20

GAMBERO KATAIFI
cous cous al finocchietto e maionese alla ‘nduja

(6, 8, 9, 11)

18

PIOVRA
sedano rapa, patate, cime e il suo fondo

(4, 3, 7)

18

TARTARE DI RICCIOLA E MELA VERDE
con vinaigrette al melograno e aneto

(5, 13)

22

CARPACCIO DI PESCE SPADA
bergamotto e liquirizia

(5, 13)

18

CRUDO STAGIONATO 24 MESI
gnocco fritto e stracciatella

(3,9)

16

CARPACCIO DI FASSONA AL TARTUFO
scaglie di uovo marinato e polvere di olive

(13, 14) 

20

LA NOSTRA PARMIGIANA
(3, 7, 9)

15

GLI ANTIPASTI



I PRIMI

FETTUCCINE VONGOLE E BOTTARGA
(4, 9, 13)

20

SPAGHETTONE FELICETTI AI CROSTACEI
e la sua polvere

(8, 9)

22

RISOTTO
zafferano, tartare di ricciola e liquirizia

(5, 13)

20

FREGOLA
cozze, patate e calamaretti

(4, 9)

18

PICI AL RAGÙ DI CINTA SENESE
crema di latte affumicata e polvere di finocchietto e timo

(3, 9)

18

LA CARBONARA DI TINO
(3, 9, 14)

18

I CONCHIGLIONI DELLA SUOCERA
zucca, salsiccia di Bra, provola affumicata e liquirizia

(3, 9)

18



LE TARTARE
TARTARE ALL’ANTICA

(14)

18

TARTARE MIDOLLO E CACAO
(13)

18

TARTARE CIPOLLA CARAMELLATA E STRACCIATELLA
(3)

18

I SECONDI
TRANCIO DI OMBRINA AL SALE

salicornia e il suo fondo
(5)

25

TATAKI DI TONNO AL SESAMO
soia e bieta saltata

(5, 6, 7)

26

CALAMARO ALLA GRIGLIA
crema di patate allo zafferano e crumble di bacon

(4, 3)

25

FRITTO MISTO
calamari, gamberi e verdure pastellate

(4, 7, 8)

20

FILETTO DI MANZO ALLA VORONOFF 
(7, 13)

28

GUANCIA DI MAIALINO CBT
patate al rosmarino e riduzione di vino

(13)

25



DALLA GRIGLIA
ROAST BEEF BLACK ANGUS ARGENTINO

(13)

28

PICANHA ANGUS PREMIUM
(13)

28

FILETTO DI MANZO
(13)

28

 
SUINO PLUMA IBERICO FRIMAR

(13)

28

FIORENTINA O COSTATA (13)

LIMOUSINE – IRLANDA  9€/HG

sapore intenso e fibra compatta, proveniente da bovini allevati al pascolo

SCOTTONA – ITALIA  7€/HG

taglio tenero e succoso, con un gusto equilibrato e delicato

TAMACO – BARCELLONA  9€/HG

carne spagnola dal profilo aromatico e dalla buona marezzatura

BAVARESE – GERMANIA  8€/HG

taglio dal gusto pieno, noto per la sua consistenza e la marezzatura regolare

DANESE – DANIMARCA  9€/HG

morbida e saporita, frutto di un allevamento controllato e sostenibile

POLACCA KOBIETA – POLONIA  8€/HG

dal sapore deciso, con ottimo equilibrio tra magro e grasso

GALIZIANA SPAGNOLA – GALIZIA  10€/HG

pregiata carne di vacche Rubia Gallega allevate al pascolo,

riconosciuta per la sua marezzatura, la frollatura prolungata e il gusto intenso e persistente

HAMBURGER DI FASSONA PIEMONTESE 180GR
insalata, pomodoro, bacon e salsa cheddar

(6, 9, 13)

15

PANINO PULLED PORK
salsa boscaiola, cipolla caramellata, stracciatella, pomodoro confit

(3, 6, 9, 13)

18

TUTTO SERVITO CON PATATE E VERDURA DEL GIORNO



AURORA (3, 8, 9)

pomodoro, mozzarella, gamberetti, trevisana, scaglie di grana, crudo

12

AUTUNNO (3, 9)

pomodoro, mozzarella, funghi, bufala, crudo

12

BISMARK (3, 9, 14)

pomodoro, mozzarella, prosciutto, asparagi, uova 

10

BRIANZOLA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni

10

CAMPAGNOLA (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, prosciutto, asparagi, funghi

10

CAPRICCIOSA (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, funghi, olive, prosciutto, carciofi,
origano, acciughe

10

CERTOSINA (3, 8, 9)

pomodoro, mozzarella, gamberetti, rucola

12

CONTADINA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, melanzane, scaglie di grana

10

CRI (3, 9, 13)

mozzarella, funghi, ricotta, pancetta

10

DELICATA (3, 8, 9)

pomodoro, mozzarella, prosciutto, zucchine, gamberetti, panna

12

LE PIZZE



FRUTTI DI MARE (3, 4, 8, 9)

pomodoro, mozzarella, calamari, cozze, gamberetti, seppie, vongole

14

GOLOSA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, salsiccia, rucola, scaglie di grana

10

ITALIA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, olive, rucola, pomodorini freschi

10

MARE E MONTI (3, 8, 9)

pomodoro, mozzarella, porcini, gamberetti

10

MELINDA (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, mele 

10

MONTANARA (3, 9, 13, 14)

pomodoro, mozzarella, pancetta, uova, carciofi

10

PATRIZIA (3, 5, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, capperi, origano,
acciughe, pomodorini, olio piccante

10

PATRIZIO (3, 9, 13)

mozzarella, salsiccia, friarielli, pomodorini

10

PIETRO (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, porcini, asparagi, scaglie di grana

10

PORCA VACCA (3, 5, 9, 13)

mozzarella, prosciutto, scamorza, tonno, pomodorini

10

PUPO (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, zola, trevisana, salame piccante

10



RIVOLTA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, trevisana, scaglie di grana, pancetta

10 

SAMER (3, 9)

mozzarella, brie, pomodorini, prosciutto di Praga, rucola

10

SCARPARA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, prosciutto, salame piccante, brie

10 

SFIZIOSA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di grana, bresaola

10

TEMPO DI PIZZA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, prosciutto, pomodorini, bufala, basilico

14

TEXANA (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, pancetta, fagioli, cipolle

10

TIROLESE (3, 9)

pomodoro, mozzarella, taleggio, speck
10

TOFFA (3, 9, 13)

pomodoro, porcini, trevisana, brie, speck

10

VALTELLINA (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola

12

VEGETARIANA (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, asparagi

10

ZINGARA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, peperoni, speck

10



BENITO (3, 9, 13)

fior di latte, porchetta, patate al rosmarino, caciocavallo di Ciminà
13

BRONTESE (3, 9, 13)

mozzarella, mortadella, ricotta vaccina, granella di pistacchio,
pomodorino giallo pachino

13

CRUDAIOLA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, crudo di Parma, basilico,
scaglie di ricotta stagionata

13

SOLEGGIATA (3, 8, 9, 13)

mozzarella, gamberi al vapore sgusciati, zucchine, stracchino,
pomodorino soleggiato rosso

14

MAX (3, 8, 9, 13)

pomodoro, stracciatella, lamelle di mazzancolle fritte,
pomodorini rossi confit, basilico

15

LE GOURMET



CALZONE TEMPO DI PIZZA (3, 9)

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, porcini, bufala, rucola, pomodorini

15

CALZONE VEGETARIANO (3, 9, 13)

pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni, zucchine, asparagi

10

I CALZONI

LE FOCACCE

CESARE (3, 9)

radicchio, brie, speck

9

ELEONORA (3, 9)

bufala, pomodorini, basilico, olio d’oliva

10

VALENTINA (3, 9)

prosciutto cotto, scamorza, zucchine

9

TINO (3, 9)

patate al vapore, pancetta, stracchino

 10

IMPASTO INTEGRALE +2€
IMPASTO SENZA GLUTINE +3€



DESSERT
DOLCI AL CARRELLO 7

SORBETTO AL CUCCHIAIO 5

BIRRE ALLA SPINA
KONIG LUDWIG BIONDA PICCOLA 4

KONIG LUDWIG BIONDA GRANDE 6

LIL’ BANGIN’ SESSION IPA - RYE RIVER PICCOLA 4

LIL’ BANGIN’ SESSION IPA - RYE RIVER GRANDE 6

KONIG LUDWIG DOPPIO MALTO ROSSA PICCOLA 4

KONIG LUDWIG DOPPIO MALTO ROSSA GRANDE 6

IL VINO DELLA CASA
PROSECCO 1 LITRO 12

PROSECCO ROSÈ 1 LITRO 14

½ LITRO 7

¼ LITRO 4

ACQUA E BIBITE
ACQUA 1 LITRO 3

ACQUA ½ LITRO 2

BIBITA 3

CAFFÈ E AMARI
CAFFÈ 2

AMARI 4

GRAPPE 5

per allergie o intolleranze avvertire il personale che vi fornirà
l’elenco completo degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni

in mancanza di prodotto fresco potrebbe essere utilizzato un prodotto congelato o surgelato

PANE, COPERTO E SERVIZIO 2


