
DEGUSTAZIONE DELLO CHEFDEGUSTAZIONE DELLO CHEF
8 portate di mare

due calici di vino per due persone
100

“Mangiare è una necessità.
Mangiare intelligentemente è un'arte.”

A CURA DELLO CHEF

Benito Mallamaci



CRUDO DI PARMA STAGIONATO 24 MESI
con gnocco fritto home made e stracciatella di bufala

15

CHEESECAKE DI CHIANINA
16

MAGATELLO DI VITELLO IN CARPACCIO
nocciola e tartufo nero

16

POLPO AI TRE POMODORI
bufala e gelatina di basilico

18

SPIGOLA IN CEVICHE
18

TARTARE DI TONNO
cipolla caramellata e uovo disidratato

18

GAMBERONE IN KATAIFI
maionese di avocado e polvere di pomodoro

18

ANTIPASTO DI MARE
(in base alla disponibilità del giorno)

18

GLI ANTIPASTI



I PRIMI

TAGLIOLINO AL LIMONE
scampi, bottarga e coriandolo essiccato

18

LINGUINE ALL’ARAGOSTELLA
20

SPAGHETTO DEL PESCATORE
16

FETTUCCINE AL MIRTILLO STRACCIATELLA E TARTARE DI CERNIA 
16

RAVIOLI DI BUFALA AI TRE POMODORI
pecorino e pesto di basilico greco

15

LA CARBONARA DI TINO
‘nduja, guanciale di suino nero e uovo disidratato

15

CARNAROLI DEL PAVESE AL CASTELMAGNO
riduzione di vino e fili di peperoncino

18



LE TARTARE
TARTARE DI SCOTTONA

uovo di quaglia e pomodorini confit
16

TARTARE DI FASSONA
patè di olive e capperi e stracciatella

18

TARTARE PIEMONTESE
rucola, grana e glassa balsamica

18

I SECONDI
TRANCIO DI TONNO ROSSO SCOTTATO
su pesto di pistacchio, marmellata di cipolla

e gocce di peperoncino dolce
22

TRANCIO DI CERNIA COTTO AL FORNO
su fonduta di patate ratte e polvere di pomodoro disidratato

22

TRIGLIA IMBOTTITA
coulis di pomodorini, gel di basilico

20

PESCE ALLA GRIGLIA
(in base alla disponibilità del giorno)

7€/HG

FRITTO MISTO CON VERDURE CROCCANTI
calamari, gamberi e le sue verdure 

18

PETTO D’ANATRA CBT AL MIELE
caponata di melanzane

20

ORECCHIA DI ELEFANTE
rucola, pomodorini e sale Maldon

25



DALLA GRIGLIA

ROASTBEEF BLACK ANGUS ARGENTINO
25

PICANHA ANGUS PREMIUM
25

FILETTO DI MANZO
25

BAVETTA AUSTRALIA
25

TOMAHAWK IRLANDA
7€/HG

FIORENTINA O COSTATA ITALIA
7€/HG

FIORENTINA O COSTATA CARIMA SUPERIORE
8€/HG

FIORENTINA O COSTATA CHIANINA I.G.P.
9€/HG

HAMBURGER DI CARIMA SUPERIORE 180GR
14

PANINO FESTA MADONNA
salsiccia calabra, patate, peperoni e salsa dello chef

12



AURORA
pomodoro, mozzarella, gamberetti, trevisana, scaglie di grana, crudo

10

AUTUNNO
pomodoro, mozzarella, funghi, bufala, crudo

10

BISMARK
pomodoro, mozzarella, prosciutto, asparagi, uova 

9

BRIANZOLA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni

10

CAMPAGNOLA
pomodoro, mozzarella, prosciutto, asparagi, funghi

9

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, funghi, olive, prosciutto, carciofi,

origano, acciughe

9

CERTOSINA
pomodoro, mozzarella, gamberetti, rucola

10

CONTADINA
pomodoro, mozzarella, melanzane, scaglie di grana

9

CRI
mozzarella, funghi, ricotta, pancetta

10

DELICATA
pomodoro, mozzarella, prosciutto, zucchine, gamberetti, panna

10

FRUTTI DI MARE
pomodoro, mozzarella, calamari, cozze, gamberetti, seppie, vongole

12

LE PIZZE



GOLOSA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, rucola, scaglie di grana

10

ITALIA
pomodoro, mozzarella, olive, rucola, pomodorini freschi

9

MARE E MONTI
pomodoro, mozzarella, porcini, gamberetti

10

MELINDA
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, mele 

9

MONTANARA
pomodoro, mozzarella, pancetta, uova, carciofi

10

PATRIZIA
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, capperi, origano,

acciughe, pomodorini, olio piccante

10

PATRIZIO
mozzarella, salsiccia, friarielli, pomodorini

10

PIETRO
pomodoro, mozzarella, porcini, asparagi, scaglie di grana

10

PORCA VACCA
mozzarella, prosciutto, scamorza, tonno, pomodorini

9

PUPO
pomodoro, mozzarella, zola, trevisana, salame piccante

10

RIVOLTA
pomodoro, mozzarella, trevisana, scaglie di grana, pancetta

9



SAMER
mozzarella, brie, pomodorini, prosciutto di Praga, rucola

10

SCARPARA
pomodoro, mozzarella, prosciutto, salame piccante, brie

10 

SFIZIOSA
pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di grana, bresaola

10

TEMPO DI PIZZA
pomodoro, mozzarella, prosciutto, pomodorini, bufala, basilico

12

TEXANA
pomodoro, mozzarella, pancetta, fagioli, cipolle

10

TIROLESE
pomodoro, mozzarella, taleggio, speck

10

TOFFA
pomodoro, porcini, trevisana, brie, speck

10

VALTELLINA
pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola

10

VEGETARIANA
pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, asparagi

9

ZINGARA
pomodoro, mozzarella, peperoni, speck

10



BRONTESE
mozzarella, mortadella, ricotta vaccina, granella di pistacchio,

pomodorino giallo pachino

12

CRUDAIOLA
pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, crudo di Parma, basilico,

scaglie di ricotta stagionata

12

SOLEGGIATA
mozzarella, gamberi al vapore sgusciati, zucchine, stracchino,

pomodorino soleggiato rosso

13

MAX
pomodoro, stracciatella, lamelle di mazzancolle fritte,

pomodorini rossi confit, basilico

14

LE GOURMET



CALZONE TEMPO DI PIZZA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, porcini, bufala, rucola, pomodorini

12

CALZONE VEGETARIANO
pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni, zucchine, asparagi

10

I CALZONI

LE FOCACCE

CESARE
radicchio, brie, speck

9

ELEONORA
bufala, pomodorini, basilico, olio d’oliva

10

VALENTINA
prosciutto cotto, scamorza, zucchine

9

TINO
patate al vapore, pancetta, stracchino

 10

IMPASTO INTEGRALE +2€
IMPASTO SENZA GLUTINE +3€



IL DESSERT

CESTINO DI MANDORLE CARAMELLATE
mousse di yogurt e frutti di bosco freschi 

8

TIRAMISÙ
6

CHEESECAKE
6

FORESTA NERA
7

SEMIFREDDO RE DI SICILIA
7

SORBETTO AL CUCCHIAIO
5



BIRRE ALLA SPINA
KONIG LUDWIG BIONDA PICCOLA 3

KONIG LUDWIG BIONDA GRANDE 5

KONIG LUDWIG WEISSBIER PICCOLA 4

KONIG LUDWIG WEISSBIER GRANDE 6

KONIG LUDWIG DOPPIO MALTO ROSSA PICCOLA 4

KONIG LUDWIG DOPPIO MALTO ROSSA GRANDE 6

IL VINO DELLA CASA
1 LITRO 12

½ LITRO 6

¼ LITRO 3

ACQUA E BIBITE
ACQUA 1 LITRO 3

ACQUA ½ LITRO 1.50

BIBITA 3

CAFFÈ E AMARI
CAFFÈ 2

AMARI 3

GRAPPE 4

per allergie o intolleranze avvertire il personale che vi fornirà
l’elenco completo degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni

in mancanza di prodotto fresco potrebbe essere utilizzato un prodotto congelato o surgelato


